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ffm Koy, KosT & XUV kK
tleben und geniefren

ﬁzrzlieh Willkommen zur Spezialitdtgnwochg

“Ternegr dchmelzpfand!” im Hotel zum Hasen ***

Bgmvznuti alla sgttimana gastronomica

cucina contadina nel flotel zum tHasen ***

\ Kalte Vorspeisen - Piatti freddi
'y ]
Raucherteller: - §,OO € Piatto Tirolese:
leschschlnk‘en Wacholderfrlsch | Prosciutto di cervo, Formaggio
Kase & Gamswurst |7 fresco al ginepro, salamino di
¥ ;‘. camoscio
Pfifferling-GerﬂUse Siilze mit Rehfilet 79,00 € Terrina ai finferli e verdure con
| / , filetto di capriolo
Kalbskopf Sauer 8,00 € Testina di vitello all’agro
2 { Suppen - Zuppe
% / Y’ |
4 ) _
1 f
Kra\«tsuppe r’ 5,00 € Zuppa ai crauti
Gerstesuppe mit 1x,, Tirtl” 6,00 € Zuppa d’orzo servita con ,, Tirtl”
Kartoffelsuppe n‘ut Speckwiirfel und 5,00 € Zuppetta alle patate con speck e
Stelrpllzen | porcini




Warme Vorpseisen -

Buchweizen Pressknodel auf 7,00 €
gedlinsteten Kraut

Blutnudel mit Graukdse & Butter 7,00 €

Hausgemachte Kartoffelteigtaschen 7,00 €

mit Kirbisfillung

Primi Piatti
Canederli fritti al grano saraceno
serviti con crauti in umido

Pasta al sangue con formaggio
grigio nostrano & burro

Raviolo fatto in casa ripieno alla
zucca

Hauptspeisen - Secondi Piatti

Hirschrickenfilet in der 15,00 €
Getreidekruste serviert mit
Schupfnudel & Blaukraut
Schlachtplatte (Surfleisch- 13,50 €
Hauswurst-Schweinerippchen)
serviert mit Sauerkraut —
Semmelknodel & Apfelkren
,Schopsernes Bauernbrat|“ 13,50 €
1 |
Geschmortes Rindswanger| an I 15,00 €
Bauerngemiise ')
I
Dessert
Apfelklichel mit Zimt & Zucker s 4,00 €
Griesnudel mit Himbeermark 4,00 €
Marillenknodel auf Aéfelmus 4,00 €
I)" b } 4
Hausgemachte Polsterzipfel gerI_If 4,00 €

mit Marmelade

Filetto di sella di cervo in crosta ai
cereali servito con taglierini di
patate & cavolo rosso

»Schlachtplatte”

(Piatto affumicato) servito con
canederli ai crauti serviti con rafano

Arrosto d’agnello alla contadina

Guancione di manzo brasato
servito con verdure alla contadina

Frittelle di mele nostrane servite
con cannella e burro

Crocchetti al semolino dolce servito
con lamponi

Canederli dolci all"albicocca serviti
su salsa di mele

“Krapfen” contadini fatti in casa
ripieni di marmellata

“Tirtlan” Extra: 2,00 €

i
,Erdapfelblattlan” mit Kraut .- 6,00 € -

Frittelle di patate con crauti



